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CIRCOLARE N. 72 

Chioggia, 13/10/2023 
 

AI DOCENTI 
AI GENITORI 
AGLI STUDENTI 
  delle CLASSI 2AP, 4AP, 5AP 
AL PERSONALE ATA 
al DSGA 

 
Loro Sedi 

 
OGGETTO:progetto “GRANCHIO BLU” 
 
 

Si comunica che nella giornata del 17 ottobre 2023, presso i laboratori di Enogastronomia si svolgerà il 

progetto “Percezione del consumatore finale in merito alla scelta, l’utilizzo ed il consumo dei prodotti ittici 

definiti alieni, con particolare riferimento al granchio blu” finanziato dal Ministero dell'agricoltura, della 

sovranità alimentare e delle foreste. 

 

Alcuni alunni dell’indirizzo di “Enogastronomia e ospitalità alberghiera” saranno impegnati come supporto e 

in rappresentanza dell’Istituto. Gli alunni verranno supervisionati dai docenti Primo Berto, Alessandro 

Finessi, Diego Boscarato. 

È prevista, inoltre, la collaborazione dei docenti: Matteo Bellemo, Giorgio Chieregato.  

 

Segue l’elenco dettagliato delle classi coinvolte: 

 Martedì 17 ottobre dalle ore 8.00 alle ore 14.00 

Classe 4^AP Tutta la classe in divisa di cucina + spilla coccarda con logo d’istituto (colore arancione) 

Classe 5^AP Tutta la classe in divisa di cucina + spilla coccarda con logo d’istituto (colore arancione) 

Classe 2^AP Tutta la classe in divisa di sala + spilla coccarda con logo d’istituto (colore arancione) 

Si raccomanda la massima puntualità. 

 

È richiesta ai genitori la presa visione della presente circolare attraverso il registro elettronico. 

 

A supporto della realizzazione del progetto parteciperà il personale ATA in servizio presso i laboratori di 

Enogastronomia.   

 
 

  IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
  Prof.ssa Antonella ZENNARO 
  Firma  autografa  omessa  ai  sensi 

dell’art. 3, c.2, del D.Lgs.n.39/1993 
 


